
      
 
 

 

 

 

 
     
  
 
          
                                                            
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Document non contractuel – Merci de nous contacter pour un devis personnalisé 

Durée : 45 minutes 
Temps d’installation et échauffement : 1h30 
Démontage : 1h 
Espace : 4m x 3,5m – hauteur de plafond 3m 
Besoins techniques : prise monophasées 16A avec terre 
 

Si l’une des conditions pose problème, contactez-nous pour voir si une adaptation est possible. 

Le menu du chef : 
 

Apéritif : diabolos, assiettes chinoises 
Entrées : Gobelets magiques, Massues, sacs plastiques… 
Plat : couteaux, œufs et monocycle 

Dessert : boule de cristal 
 

RENSEIGNEMENTS ET RESERVATIONS : 

Tél : 05 53 47 93 12 

Email : contact@zlm-productions.fr 

 

LES PETITS PLATS DANS LES GRANDS 

 

Léonard, grand chef cuisinier vous concocte un repas « jonglistique » avec une 
entrée de champignons sauteurs, suivi du plat de résistance : une volaille rissolée 
aux petits oignons et une salade tourbillonnante au fromage de chèvre. Tout se 
passe bien mais arrivé au dessert, c’est la panique, il n’y a pas assez de glace pour 
tous ….Notre chef est affolé et décide de partir sur son monocycle, de l’autre côté 
du globe pour y dénicher une recette secrète d’une boule de glace pouvant régaler 
indéfiniment les enfants. 
 

Sur place, Flocon, petit lapin farceur lui lancera des défis. Avec l’aide des enfants, 
arrivera-t-il à réaliser toutes les performances ?... 

Avec Léonard 

 

 

Spectacle interactif 
avec la participation 

des enfants 


